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TRENTINGRANA Con.Ca.S.T. sca: struttura

Trentingrana Con.ca.s.t. s.c.a.

17 caseifici associati
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TRENTINGRANA Con.Ca.S.T. sca: cenni storici

1951
* Nasce il Consorzio di secondo grado dei Caseifici Sociali Trentini CON.CA.S.T

1973
* Nasce il Consorzio TRENTINGRANA, al fine di promuovere la commercializzazione
del formaggio grana prodotto localmente.

1993
* | due Consorzi si uniscono sotto un’unica ragione sociale: Trentingrana - Consorzio d
ei Caseifici Sociali Trentini s.c.a
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La nostra filiera dall’allevamento al consumatore

I Territorio

L'attivita zootecnica in montagna, collegata
all’utilizzo dei prati adibiti a pascolo ¢é il
presupposto per la tutela attiva dell’ambiente ¢
perl’cqnﬂih’:'ddhmmm

Sane ¢ robuste, allevate in stalle a
conduzione familiare da 15/20 capi, in
un clima salubre ¢ in un ambiente dove
la natura é regina,

I Laboratorio d’Analisi
In tutti i passaggi della filiera, il laboratorio

intatte, anche durante il trasporto, le
e & FTCONCASTEX =~ ——=
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d’analisi effettua controlli ¢ verifiche per la Lavorazione

mmﬁnkm%mkomﬂuiaﬁ L’M‘MG: L ¢ I',

materie prime ¢ prodott, la rotura della cagliata ¢ il suo
M,hwum,

I Consumatore

H Trentingrana ¢ le altre eccellenze,
rappresentano per il consumatore

riscoprire ¢ assaporare gli antichi
sapori trentini, unici e diversi!

lo Logistica

Il prodotto é distribuito in italia e all'estero

| Confezionamento

11 prodotto tagliato ¢ confezio-

nato sottovuoto in pochi minu-

ti, mantiene intatte le caratte- |
la Stagionatura P wwnoietioks.
Non ¢’é fretta! La stagionatura
prosegue per tutto il tempo che
serve al formaggio per esprimere
il massimo in profumo, aroma ¢
sapore.
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La nostra f

le Mucche

Sane e robuste, allevate in
conduzione familiare da 15/20
un clima salubre ¢ in un amb

la natura ¢ regina,

I Laboratorio d’Analisi

In tutti i passaggi della filiera, il laboratorio
d'analisi effettua controlli ¢ verifiche per
garantire la salubrita igenico sanitaria di
materie prime ¢ prodotti.

5 dall'o

consumatore

Lo Logistica
Hiprodotto é distribuito in itafia ¢ all estero
con weicoli equipaggiati, per mantenere

tte, anche durante i trasporto, le
| wistiche onganolettiche.
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| Confezionamento
' 11 prodotto tagliato ¢ confezio-
nato sottovuoto in pochi minu-
fi, mantiene intatte le caratte-
: la Stagionatura SRR ichs.

la Lavorazione Non ¢’ frettal La stagionatara

L'uso di fermenti ¢ caglio naturali, prosegue per tutto il tempo che

la rottura della cagliata ¢ il suo serve al formaggio per esprimere

riscaldamento, la separazione dal siero, il massimo in profumo, aroma ¢

omeluieno i prima pai de lrers sapore.
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Carta della Microzonazione Sismica

LIVELLO 1
¥
e 9 25 & 0

Legenda
ZONE PRIVE DI AMPLIFICAZIONI LOCALI
(substrato sub-affiorante con acclivita <15)
- ZONA 1 - Substrato lapideo
- ZONA 2 - Substrato granulare cementato
[ zonA 3 - Substrato cossivo sovraconsolidato
o e nin anncats

ZONE SUSCETTIBILI DI AMPLIFICAZIONI LOCALI
Amplificazioni di tipo TOPOGRAFICO

(substrato sub-affiorante con acclivita 215 )

] ZONA 4 - Substrato lapideo
;' .“ ZONA 5 - Substrato granulare cementato
|2 | ZONA 6 - Substrato coesivo sovraconsolidato
PR—— [RTTp—

ditipo

I zonA 7 - Deposii indiferenziati con spessore <20 m
L ZONA 8 - Depositi grossolani con spessore >20 m
: ZONA 9 - Depositi medio-fini con spessore >20 m

ZONE SUSCETTIBILI DI INSTABILITA"

Faglie attive e capaci
"] Instablita i versante Faghe dretie
o ~—— Faglia inversa
~—— Faglia trascorrente
FORME/ELEMENTI DI
scarpata ) Sondaggio in materiale sciolt:
Mo i (indicata la profondita in m etr
+++ Tiincea o frattura o Sondagglo che intercetta il
—— Cresta o argine substrato (indicata la profond
del substrato)
<5 conolde
Area interessata da «ReM  , Shmicaa
cavita diffuse © HVSR rifrazione
Cavita (puntuale) © Geoelettrica

+ MASW
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- 450 malghe monticate;
- 175 bestiame da latte;

- 100 trasformazione casearia; '

Latte prodottoq.li)

MAG Gy
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Sostenibilita del comparto lattiero caseario trentino

Evacche Wmanze

N Malghe monticate

numero malghe

Fonte: CTT FEM, APSS TN
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Espansione delle aree boscate in Trentino

Fino alllanno 2000 'espansione del bosco
era stimata in circa 700 ettari al’anno.

Boschi di neo formazione

» Boschi storici

Il fenomeno e attentamente monitorato. Negli ultimi anni si & quasi arrestato e in
alcune valli vi € una controtendenza.

Le motivazioni sono principalmente ascrivibili alle pressioni esercitate
dall’agricoltura specializzata e dal rinnovato interesse per le aree a prato — pascolo
da parte delle aziende zootecniche.

Fonte: Servizio Foreste PA.T.



e e ooms Il latte trentino: la produzione e la trasformazione




e e ooms Il latte trentino: la produzione e la trasformazione
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Residuo di

lavorazione/scarto

Sostenibilita del comparto lattiero caseario trentino

Riutilizzo e
purificazione

Ritorno

economico

Ritorno
ambientale
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Valorizzazione del siero di latte 2012-2015
875,00

200
2010 2011 2012 2013 2014 2015

—8—Costo produzionesieroin polvere (€/t)  =e=prezzodivenditasieroin polvere (€/t)
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Grazie per
'attenzione




